Nun zum Wichtigsten! Hier fFindet Ihr als kleinen Vorgeschmack einen Auszug
aus unserem Angebot.

The Italian Way

Antipasti

Gegrilltes Gem{ise | Agrodolce fir Euch eingelegt ( Paprika, Zucchini, Aubergine) |
Gemischte Pilze in Balsamico | Italian Crudos (italienischer Landschinken, Fenchel-
salami, pikante Salami) | Meeresfriichtesalat mit ausgewéhlten Meerestieren |
Garnelen mit dicken Bohnen in Zitronenvinaigrette | Vitello Tonnato the Freilich
way | Rindercarpaccio mit Pinienkernen Pilzen und Parmesan | Roastbeef ,rose” in
weiler Balsamico Vinaigrette | Schweineriicken mit Krdutern gefillt und in Essig
geschmort | Zitronenhdhnchen auf Rucolasalat | Biiffelmozzarella mit bunten
Tomaten | Panzanella (Brotsalat) mit knackigen Gemise & gegrillten Pulpo oder
Schafskase | Kdse-Carpaccio mit rotem Pfeffer und Basilikum-Pesto | Verschiedene
Bruschetti (mit Pilzen, Ziegenkédse & Feige oder traditionell)

Zu allen Antipasti reichen wir Euch unserer hausgebackenes Brot.

Aus dem Ofen

Ossobuco alla Romana (Kalbshaxe in Tomatensof3e geschmort) | Ochsenbacke in
Rotweinjus | Braciole (Rinderrouladen in Rotwein geschmort) | Porchetta (knusp-
riges Schwein mit Krdutern und Fenchel geschmort) | Kalbskeule geschmortim
Zwiebelsud mit mediterranen Krautern und Gorgonzola | Hdhnchenbrust in Toma-
tensaft geschmort & mit Tomate, Mozzarella und Parmesan Gberbacken.



LLow & Slow

Roastbeef oder Kalbsriicken ,rose” gegart und tranchiert | Verschieden marinierte
Butter | Saltimbocca von der Hdhnchenbrust im WeiRweinsud | Hdhnchenbrust mit

Spinat & Frischkase gefillt auf Tomatenrahm.

Fisch & Meeresfruchte

Lachsfilet in Zitrus-Marinade leicht gerduchert | Seeteufelfilet gegrillt in Pfeffer-
kruste | Schwertfisch Pepperonata | Dorade vom Grill | Gegrillter Oktopus |
Gegrillte Riesengarnelen | Gemischte gegrillte Fisch & Meeresfrichte Selection.

Sides

Rosmarinkartoffeln | Cremiges Risotto | Mediterranes Kartoffelgratin | Parmesan-
Polenta | Mediterranes Réstgemiise | Honig-Fenchel | Knoblauchspinat | Zucchini &

Auberginen Caponata | Rote Peperonata mit Pinienkernen.

Pasta e bastia

Hausgemachte Gnocchi | Pasta gefiillt mit Ziegenkase & Feige oder mit Steinpilzen |
Lasagne mit Fleisch oder vegetarisch | Frische Bandnudeln in allen Variationen,

ob mit Fisch, Fleisch oder Veggie | Gefiillte Cannelloni.

Dolci

Panna Cotta mit Vanille und weiBer Schokolade | Profiterole schwarz und weil3 |
Cannoli | Struffoli.

ODER unser beriihmtes Tiramisu the Freilich Way im Glas serviert: Klassisch |
Strawberry | Oreo | Chocolate | Peanutbrownie | Raspberry Cheesecake | Nutella |
Waldfrucht Frischkase | Nougat Spekulatius.









Freilich Classics

Brotzeitbretier

Wurstspezialitdten | Wiirstchen | Ausgewahlte Kasesorten | Hausgemachter
Gerupfter | Verschiedene Frischkdsesorten | Gurken | Butter | Hausgebackenes
Schwarzbrot.

warme Speisen

Hahnchenschenkel | Schnitzel vom Schwein, Kalb oder Huhn | Schweinelendchen
in Pfeffer oder Champignonrahm | SemmelkléRe in Pilzrahm | Kasslernacken mit
Sauerkraut | Fleischkichla | Gefillte Hdhnchenbrust in Rahmsofe | Schmorbraten |

Knuspriges Spanferkel mit SolRe.

Sides

Kroketten | Kartoffelrosti | Mandelkroketten | Pommes | Kartoffelsalat | Semmel-
kl6Re | Bratkartoffeln mit Zwiebeln & Speck | Cremiges Kartoffelpiiree | Speckboh-
nen | Sauerkraut | Knackiges Salatbuffet.

Noch was SuBBes gefallig?

WeilRe oder dunkle Schokoladenmousse | Panna cotta mit Vanille und Erdbeersol3e
I Bayrische Creme | Créme bralée | Frischer Obstsalat | Obstplatte.



Freilich Grill & Barbecue

Aus dem Smoker

Barbecue Short Rib von der deutschen Farse | Rinderrippen vom deutschen Bullen
I Bullenstelze im Ganzen | Hausgemachte Pastrami | Pulled Pork vom Landschwein |
Burnt Ends vom Pork Belly | Lousianastyle Porkrippe | Jerk Chicken ,Jamaica Style”
I Lachsfilet ,Cajun Lemonstyle” | Heildgerducherte ganze Fische.

Vom Grill

Chuck Roast, Flanksteak, Roastbeef, Rib-Eye oder kernige Sirloin Steaks von der
deutschen Farse | Schweinenacken oder Schweinebauch mariniert | Lammbhdifte,
Racks oder Riicken in Krdautern mariniert | Hdhnchenbrustsaté in genialen Marina-
den | Putenbruststeaks | Russisches Schaschlik am Riesenspiels vom Schwein, Rind
oder Huhn | Seeteufel oder Thunfisch Titakistyle | Meeresfriichte wie Oktopus
oder Garnelen am Spiel3 | Verschiedene Bratwiirste vom Schwein, Rind oder Lamm |
Grillkdse oder Falafel Patties.

Freilich Burger

Die legendaren Freilich Beefburger mit unseren Original Buns, irischem Cheddar,

siiR-sauren Pickles und Fat Cut Bacon.






Sides

Knoblauchbaguette aus dem Smoker | Maiskolben mit Butter und Meersalz | Ofen-
kartoffeln in Folie | SifRkartoffeln aus dem Smoker | Cajun Jambalaya mit Reis und
Gemise | Kartoffelsalat | Nudelsalat | Tomaten-Feta Salat | Couscous Tabouleh |
Gurkensalat | Rote Beete in Sauerrahm | Hausgebackenes Brot | Baked Beans
.Texas Style” | Beef Chilli aus dem Smoker | Gegrillte GemisespieRe | Schafskase
aus dem Smoker.

Hausgemachte SolBen und Dips

Freilich Barbecuesauce | Bacon Jam | Sweet Chilli Mayo | Triiffel Mayo | Lemon
Aioli | Remoulade mit Kapern | Hausgemachtes Cranberry Ketchup | Krduterbutter |
Knoblauchbutter | Cajunbutter | Salsa verde | Chimichurri SoRe.

Danach noch etwas SuUBes?

New York Cheesecake mit zerlassenen Waldfriichten | Chocolate Brownie | Donuts |
Frischer Obstsalat | Frisches Obst | WeilRe oder dunkle Schokoladenmousse | Pecan
Pie | Pumpkin Pie.



