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HERZLICH WILLKOMMEN IN EUREM FREILICH

ECHT - PUR - FREILICH LECKER



FREILICH AUCH FUR ZUHAUSE

Ihr bekommt einige unserer Lieblinge auch fir Zuhause, direkt hier zum
mitnehmen! Bestellt Eure Lieblinge ganz einfach bei unserem
Servicepersonal und bald auch im Freilich Webshop!

Perfekt als Give Away mit Geschenkgutschein oder fir Zuhause!

FREILICH WEIN

Silvaner Flasche 0,751 14,00€
Rosé Flasche 0,751 14,00€
Domina Flasche 0,751 16,00€
HOMEMADE LIMONCELLO Flasche 0,51 12,00€

FREILICH RAUCHBIER
Die Flasche einzeln 0,51 2,50€ im Freilich vierer Trager 8,00€

FREILICH GIN
0,21 1890€ | 0,51 36,90€

VOM TELLER MIT NACH HAUSE
Eine unserer SofRen war so gut, dass lhr nicht darauf verzichten mochtet?

Freilich Ketchup im Glas  330ml| 3,50€ Limettenmajo im Glas 220ml | 3,90€
Orangen Bbqg SofRe im Glas 330ml | 3,50€ Chipotlemajo im Glas 220ml | 3,90€
Bacon Jam im Glas 220ml | 3,90€ Triffelmajoim Glas  220ml | 3,90€

MERCHANDISE
Freilich Emaille Mug Stk. 4,90€ Freilich Snapback Stk. 26,90€

Alle Preise inkl. Mwst. und nur fir aulRer Haus!



STARTER

DREI WEGE NACH ROM 6,00€
unsere taglich frisch gebackene Focaccia | serviert mit eingelegten Oliven |
hausgemachtes Tomaten - Haselnusspesto | Olivendl - gereifte Balsamico Tunke

MAC'N'CHEESE FRITTER 7,00€
unsere knusprigen vier Kdse Makkaroni Cubes “Freilich Style” | Freilich Triiffel Mayo

PULLED PORK KROKETTEN 7,00€
knusprig, cremig und fleischig kommen unsere Kroketten daher,
serviert mit wiirziger Chipotle Mayo fir den extra Kick

EIN KLEINER CESAR 9,00€
Babyleaf Salate | Kirschtomaten | Blue Cheese Dressing |
knusprig gebackene Hiahnchenstreifen | Bacon | gehobelter Parmesan | Focaccia

BURRATA 10,50€
kalabresischer Burrata ( Biiffelmozzarella mit Ricotta gefiillt ) | Kirschtomatensalat
mit 6 Jahre gereiften Balsamico & Basilikum | Tomatenpesto | Focaccia

SAMURAI TATAR 12,00€
fein geschnittenes Lachsforellenfilet, leicht pikante, cremige Marinade & Sesam |
serviert mit Goma Wakame Salat und Krabbenchips

FREILICH MANZO TONNATO 14,00€
sous vide gegartes Simmentaler Roastbeef fein aufgeschnitten serviert mit
zitroniger Thunfischcreme | Kapernapfel, gepickelten roten Zwiebeln,

Baby Leaf Salat & Focaccia

ITALIENISCHES BRETT 1P 15,00€ | Sharing 2-4P 22,00€
italienischer Landschinken | toskanische Fenchelsalami | pikante Salsiccia |
Guanciale | Burrata mit Kirschtomatensalat | eingelegte Oliven | Tomatenpesto |
serviert mit hausgebackener Focaccia



GRUNZEUG

BUNTER SALAT 7,90€
Babyleaf Salate | knackiges Gemise | Balsamicodressing | Focaccia

FREILICH FILET SALAT 18,00€
Babyleaf Salate | knackiges Gemise | gerdstete Rinderfiletspitzen &
Egerlinge mit Knobi & Rosmarin verfeinert | Balsamicodressing | Focaccia

KLEINER BUNTER SALAT 4,90€

FUR UNSERE KIDS

KINDERSCHNITZEL MIT POMMES 8,00€
ein kleines Schnitzel, mit Pommes & Ketchup

CHICKEN FINGER MIT POMMES 7,00€
knusprige Hdhnchen Filetstreifen mit Pommes & Ketchup

PASTA POMODORO 7,50€
frische Bandnudeln mit unserer Tomatensof3e und Parmesan

PORTION POMMES 4,00€
mit Ketchup



FREILICH EVERGREENS

DIE FREILICH CURRYWURST 9,90€
knackig auf dem Lavastein gegrillte Bockwurst mit fruchtiger Currysauce,
gerosteten Zwiebeln, Madras Curry & Mango | knusprige Pommes

FREILICH WIENER 12,90€
knusprig gebackenes Schnitzel vom Landschwein Ricken | knusprige Pommes |
hausgemachtes Ketchup | Zitronenecke

PANKO CHICKEN 16,00€
knusprig gebackene, franzosische Hahnchenbrust |
serviert auf mediterranem Rostgemiise & Kartoffel Drillinge | dazu Lime Mayo

EISMEER LACHSFORELLE 21,00€
gegrilltes Filet von der Eismeer Lachsforelle (norwegischer Wildfang),
serviert auf mediterranem Rostgemise & Kartoffel Drillinge | dazu Lime Mayo

DAS FREILICH MUNCHIE BOARD  fir 2 Personen 45,00€

Wir servieren Euch, Eure Munchie Traume auf einem Brett!
was bekommt ihr von uns?

1x Freilich Cheese Burger | 1x Uncle Sam | 1x 4 Dipboard |
knusprig gebackene Mac & Cheese Fritter & Pulled Pork Kroketten |
1x mixed Pommes & StiRkartoffelpommes | 1x Freilich Slaw



CUTS VOM LAVASTEINGRILL

SCHWEINE TOMAHAWK 19,00€
am Knochen gegrillt, leicht medium serviert |ca.600g aus regionaler Zucht

FLANKSTEAK irische Block house Farse | ca 400g 25,00€
sous vide gegart und anschlieRend gegrillt | kernig, mager, voll im Geschmack

ROASTBEEF argentinisches Angus | ca 350g 27,00€
gras gefittert | mit leichtem Fettrand gegrillt

WAHLE DEINE BEILAGE

FREILICH GEMUSE 4,9€
mediterranes Gemuse, mit Kartoffel Drillingen in Basilikum Butter

POMMES FRITES 4€
knusprig gebacken, Freilich Pommes Spice & homemade Ketchup
TRUFFLE FRIES 4,5€
knusprige Pommes, Freilich Pommes Spice, Triiffel Mayo und Parmesan
SURKARTOFFELPOMMES 5,5€
knusprig gebacken, serviert mit Lime Mayo
KLEINER BEILAGENSALAT 4,9€
HOMEMADE SLAW 3,5€
HOMEMADE FOCACCIA taglich frisch gebacken 2€
MAKE IT SURF & TURF 9€

in der Pfanne gebratene Garnelen mit frischen Krautern, Kirschtomaten & Knobi

NOCH EIN DIP ODER BUTTER?

HOMEMADE DIPS je 2€
Chipotle Chili | Lime & Garlic | Truffle | Barbecuesauce | Freilich Ketchup

FREILICH DIP BOARD unsere 4 Lieblinge fir euch ausgewahlt 4,5€

BUTTER hausgemachte Krauterbutter 1,5€



FREILICH BURGER

Stadtbekannt und legendar sind unsere Fleischbrotchen!
Warum? Wir verwenden einen perfekten Blend aus Chuckroast und Brisket,
wir produzieren unserer Pattys taglich frisch im Haus. Gewdirzt wird lediglich
mit Salz und Pfeffer fiir den reinen Beef Geschmack!

Wir servieren unsere Burger mit knusprigen Pommes & Freilich Ketchup!

FREILICH CHEESE 14,90€
2209 gegrilltes Beef (wahlt eure Garstufe medium oder durch?) | doppelt
irischer Cheddar | belegt mit eurer Freilich Burgersof3e | Babyleaf Salat|
gepickelten Gurken und Zwiebeln | luftiges Brioche Bun

DER UNCLE SAM 15,50€
knusprig gebackene Hahnchenbrust, mit Freilich Burgersof3e | cremigen

Freilich Krautsalat | gepickelten Gurken & Zwiebeln | Babyleaf Salat gepackt in
ein luftiges Brioche Bun

FREILICH SMOKED PORK 16,00€
12 Std. gerducherter Schweinenacken, gerupft und in Barbecue Sof3e mariniert |
irischer Cheddar | kremiger Freilich Krautsalat | gepickelte Gurken & Zwiebeln |
Babyleaf Salat gepackt in ein luftiges Brioche Bun

TONI MAKKARONI 18,00€
220g gegrilltes Beef (wahlt eure Garstufe medium oder durch?) | doppelt irischer
Cheddar | belegt mit hausgemachter Triiffel Mayo | knusprig gebackener Mac &
Cheese Patty | Babyleaf Salat | gepickelten Gurken und Zwiebeln | gepackt in ein
luftiges Brioche Bun

IHR WOLLT NOCH EINEN DRAUF LEGEN?
BEEF PATTY + 4€ | BACON + 1,5€ | SPIEGELEI +1,5€ | MAC PATTY + 3,8€

MAKE IT VEGGIE | mit hausgemachten Couscous Bohnen Patty +0€

KEIN BOCK AUF “EINFACH"” POMMES?
TRUFFLE FRIES mit hausgemachter Triiffel Mayo und Parmesan +2,50€

SURKARTOFFEL FRIES knusprig gebacken mit Lime Mayo +3,00€



FREILICH PASTA

GNOCCHI MUSHROOM & CHEESE 13,00€
hausgemachte italienische Kartoffelkl6Ren | gebratene Egerlinge,
Kirschtomaten & Basilikum, in cremiger Gorgonzolasof3e und Parmesan

PASTA BURRATA 14,50€
frische Tagliarini | im Ofen gerdsteter Tomatensof3e | Basilikum
Kirschtomaten |Parmesan und kalabresischer Burrata

FIOCCHETTI CAPRA 16,00€
kleine Teigtaschen mit Ziegenkdse, Pecorino und Feige gefillt | mit sautierten
Zucchini Streifen & Kirschtomaten | Tomaten Gorgonzola Sof3e | Parmesan

SHORT RIB PAPPARDELLE 15,00€
frische breite Bandnudeln | im Ofen geschmorte Rinder Short Rib, grob gezupft |
Rotwein & Rosmarin in wiirziger Tomatensof3e und kraftig Parmesan

FETTUCCINE MARE 17,00€
frische Bandnudeln | gebratenen Garnelen | Kirschtomaten | Blattpetersilie
geschwenkt in wiirziger Tomatensol3e, verfeinert mit Knobi & Chili

GNOCCHI CACIO E PEPE 18,00€
Hausgemachte italienische Kartoffelkl6Rchen | gebratene Rinderfilet Cubes |
Kirschtomaten & glatter Petersilie | Parmesan Pfeffer SoRe | Parmesan

ASIAN PASTA

PAN FRIED BUDDHA UDON 12,30€
gebratene japanische Weizennudeln | Wok Gemiise | geschwenkt in wiirziger
Teriyaki Reduktion | verfeinert mit Zitronengras & Sesam | serviert mit Kim Chi

PAN FRIED “SURF & TURF” UDON 19,50€
gebratene japanische Weizennudeln mit gerésteten Garnelen und
Rinderfiletspitzen |knackiges Wokgemiise | geschwenkt in wirziger Teriyaki
Reduktion | verfeinert mit Zitronengras & Sesam | serviert mit Kim Chi



HUFTGOLD IM GLAS

TONKA & RASPBERRY PANNA COTTA 5,50€
gekochte Sahne mit erfrischender Tonkabohne, garniert mit Himbeercoulis

PATREMISU 6,80€
geschlagene Mascarponecreme mit weisser Schokolade & Vanille, in Kaffee &
Marsala getrankten Loffelbiskuit, garniert mit Kakao Butterkekscrumble

STRAWBERRY MISU 6,80€
geschlagene Mascarponecreme mit weisser Schokolade & Vanille,
Erdbeercoulis & Loffelbiskuit

FREILICH GEDECK 7,00€
Unser Tris fir alle Geschmackssinne | edler philippinischer Don Papa Rum 2 cl,
kombiniert mit einer Tasse Espresso & zartbitter Schokolade mit Cranberry,
Pekannuss, Meersalz & Chili

DER BAUCH IST VOLL?

Ihr kdnnt alle unsere Desserts auch gerne mitnehmen!
Wir verrechnen hierfir lediglich 2€ Pfand pro Glas

FALLS IHR ALLERGIEN HABEN SOLLTET, ODER EUCH UNSICHER SEID, FRAGT UNS GERNE,
WIR HELFEN EUCH WEITER ;)



