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Sehr geehrte Gaste,
Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Catering Angebot interessieren.

Damit Ihr Tag unvergesslich wird, unterstiitzen wir Sie mit unserer
langjahrigen Erfahrung als Gastronomen und Eventveranstalter.

Das folgende Angebot soll Ihnen einen groben Preisiiberblick bieten.

Ein individuelles Angebot richtet sich nach Gastezahl, Meniauswahl und
ihren hinzu gebuchten Modulen.

lhren individuellen Wiinschen, wollen wir keine Grenzen setzen und
bieten ihnen gerne ein personliches Beratungsgesprach mit unseren
Kichenchef und Eventplaner, um diese auszuarbeiten.

Wir freuen uns auf Sie!

Herzliche GrilRRe

Laura Lambiase



ANFAHRT

Die einmalige Anfahrt und die Abholung am nachsten Tag der
stehengebliebenen Gerate, Schalen und Geschirr sind ab 30 Personen
kostenfrei.

MENU Im Anschluss finden Sie unser Catering Angebot

Im Vorfeld senden wir Euch unser Angebot mit einer groRen Auswahl
an Gerichten, von Barbecue bis hin zu mediterranen und hochwertigen
Leckereien mit einem gewissen “Freilich Touch”.

Gerne konnen Sie Ihr Mend frei wahlen, im Anschluss vereinbaren wir
einen Termin und besprechen alle notigen Einzelheiten.

Falls Ihnen unser Angebot nicht zusagen sollte und Sie sich etwas
anderes vorgestellt haben, sprechen Sie uns gerne an und wir
vereinbaren einen Termin, um eure Winsche zu erfillen.

Auch asiatische Kiiche, Hausmannskost, Cross-over Kiiche stehen auf
unserer Agenda.

LIEFERUNG & SERVICE

Wir stimmen mit Ihnen zusammen den passenden Zeitpunkt des
Buffets ab und stehen Ihnen wahrend des Essens am Buffet zur Seite,
kiimmern uns um das Garnieren der Speisen, die Organisation und
Hygiene am Buffet.



GESCHIRR & BESTECK

Gerne stellen wir Ihnen Geschirr und Besteck bis zu 100 Personen zur
Verfligung.

Unsere Pauschalen beinhalten Teller fir Vorspeise und Hauptgang,
sowie Besteck fiir 3 Gange.

Teller & Besteck bis 50 Personen 250,00€
Teller & Besteck ab 50 Personen 350,00€

Die Lieferung erfolgt am Tag des Caterings.

UNSERE PAUSCHALEN BEINHALTEN KEINEN SERVICE!

Gerne liefern wir Ihnen ihr Geschirr und Besteck auch am Vortag an.

Lieferung am Vortag ( bis 30km um Hallstadt) 200,00€

Lieferung am Vortag ( weiter als 30 km von Hallstadt) 350,00€



SUBUNTERNEHMER

Sie benodtigen Bier, Getranke, Wein? Einen DJ oder jemand, der ihre
Raumlichkeit unvergesslich dekoriert?

Dann fragen Sie uns gerne nach unseren Subunternehmern und
Partner.

Gerne vermitteln wir Euch weiter und finden zuverlassige Partner fir
lhre Veranstaltung.

MENU

Auf der fFolgenden Seite findet ihr ein umfangreiches Angebot unserer
Gerichte, die wir fir euer Catering zubereiten mochten.

Auch eine kleine Stitze, wie viele Gerichte ihr ungefahr wahlen solltet.

Gerne stehen wir euch anschliessend bei eurer Auswahl zur Seite oder
gestalten euch ein komplett anderes Mend.



FREILICH MEDITERRAN

Vorspeise (wahlt 2-6x)
am Buffet oder Sharing moglich

MEDITERRAN
eingelegte Oliven, Tomaten Haselnuss Pesto, Olivendl - Balsamico Tunke

FREILICH
Krauter Knoblauch Butter, Curry Mandel Frischkase, Triiffelcreme

CRUDOS
italienische Auswahl an Wurstspezialitdten
( Parmaschinken, Fenchelsalami, Guanciale)

BURRATA
italienische Kdsespezialitdt, mit Kirschtomatensalat, Basilikum, Olivendl,
gereifter Balsamico & Tomaten Haselnuss Pesto

VERDURE
Paprika, Zucchini & Egerlinge gegrillt & siifd sauer mit frischen Krdutern mariniert
(fragen Sie auch nach unseren Saisongemise Angebot)

TONNATO
sous vide gegartes Roastbeef vom Rind, diinn geschnitten,
mit hausgemachter Thunfisch Zitronencreme, Kapern & gepickelter Zwiebel

SEAFOOD
wildfang Rotgarnele in Olivendl konfiert, mit griechischer dicker Bohne, Petersilie und knackigen
Gemuse, serviert in Zitronen Vinaigrette

POLLO LIMONE
gegrillte franzosische Hdhnchenbrust, serviert auf Rucola Salat, Kirschtomaten
& Zitronen Vinaigrette

PANZANELLA
knackiger Gemiise Salat, mit gerésteten Paprika, sizilianischen Oliven & sardischen Schafskase

NATURLICH BRINGEN WIR EUCH HAUSGEBACKENE FOCACCIA MIT



HAUPTGANG

FLEISCH & FISCH (w&hlt 2-4x)

RIND

12 Stunden low & slow irische Ochsenbacke in mediterraner Rosmarin Jus
oder
im Ganzen gegrillter Sir Loin vom argentinischen Aberdeen, rosa tranchiert, mit mediterranen
Krautern & Knoblauch, Rotwein Jus

KALB

Ossobuco von der Kalbshaxe in wiirziger Rotwein TomatensofR3e
oder
Saltimbocca von der Kalbshiifte, mit Parmaschinken & Salbei in WeiRweinsoRe

SCHWEIN

Filet vom Duroc Schwein, gegrillt serviert mit gerésteten Waldpilzen
oder
knuspriger Schweinebauch vom Landschwein in Kimmel Knoblauch Jus

FRANZOSISCHE HAHNCHENBRUST

gefullt mit Pilzen & Frischkase, serviert auf Gorgonzolasofie
oder
Caprese mit Biiffelmozzarella, San Marzano Tomaten & Parmesan (iberbacken, serviert auf im
Ofen gerdsteter TomatensolRe und frischem Basilikum

FISCH & SEAFOOD

Lachsforelle aus Danemark, wildfang, in Zitrus Beize slow gegart
oder
Seafood vom Grill Fischfilet, Pulpo, Garnelen



GEMUSE (wahlt 2-4x)

KNOBLAUCHSPINAT
Babyleaf Spinat, mit Knoblauch & Kirschtomaten

BOHNEN CASSOULET
gemischte Bohnen, mit Rosmarin, Peperoncini und Knoblauch

BUNTE KAROTTE
Urkarotten, karamellisiert in Sesam & Honig

PEPERONATA
gerostete Paprika, mit Oliven in Tomatensolie

OFENGEMUSE
nordische Kartoffeln, gemischtes Saisongemiise, mediterran mariniert & gerdstet

BEILAGEN (wahlt 2-4x)

ROSMARINKARTOFFELN
Drillinge in Rosmarin Knoblauch Ol gerdstet

RISOTTO
rote Bete Risotto mit Ziegenfrischkdse

KARTOFFELGRATIN
in Parmesan Bechamel mit Thymian

MEDITERRANER SEMMELKLOR
Thymian & Karamell Zwiebel

FRAGT AUCH GERNE NACH UNSEREN SAISON ANGEBOT!



PASTA (wahlt 1-2x als zusatzliche Sattigungsbeilage)

SALBEI GNOCCHI
hausgemachte Gnocchi in Salbeibutter

LASAGNE
Vegetarisch mit Aubergine - Zucchini, Tomatensauce, Bechamel & viel Kase

CANNELONI
mit Rind & Erbsen oder mit Ricotta & Spinat gefullt

PACCHERI
dicke Rohren Pasta mit Garnelen und Kirschtomaten in fruchtiger Tomatensauce & Basilikum

STROZZAPRETI VEGANO
kurze gedrehte Pasta mit mediterranem Gemiise Ratatouille & Rucola

PAPPARDELLE MANZO
mit Rinderfiletspitzen, Egerlingen und Blattpetersilie in Parmesancreme

DESSERT (wahlt 2x + Obstplatte)

TIRAMISU
Mascarponecreme, Vanille, L6ffelbiskuit, Kaffee, Marsala

ERDBEER TIRAMISU
Mascarponecreme, Vanille, Loffelbiskuit, Erdbeercoulis

OREO MISU
Mascarponecreme, Vanille, Oreo Cookies, liquid white Chocolate

PANNA COTTA
gekochte Sahne, Tonkabohne, Himbeer coulis

PROFITEROLE
Windbeutel mit heller & dunkler Creme gefiillt, serviert mit zerlassenen Waldbeeren

OBSTPLATTE inbegriffen



FREILICH GRILL & BARBECUE

Fleisch ( wahlt 2-4x)

RIND

Short Rib vom irischen Angus, Pepper Rub, lackiert & am Knochen serviert
oder
Ochsenbacke vom deutschen Simmentaler, Porterhouse Rub, lackiert & tranchiert

SCHWEIN

Pulled Pork, zum selbst zupfen
wir empfehlen euch hier Brioche Buns & Slaw
oder
Pork Cheese Rolls, mit Schinken & Kase gefiillt, gerduchert & lackiert
oder
Kotelette Rippen, Magic Dust, lackiert & gerduchert

HAHNCHEN

Jerk Chicken von der Keule, spicy Rub
franzosische Poularde, red Pepper Rub, Blue Hog lackiert

FISCH & SEAFOOD

Salmon on a Plank, Bluehog, Lemonpepper
oder
Pulpo & Garnelen, angerduchert & gegrillt

VEGGI - VEGAN

Gerducherte Riibe und Sellerie, mit Teriyakisauce und Sesam lackiert
oder
Fetakdse im Packchen aus dem Smoker mit gerésteten Gemiise & Oliven
oder
Veggie Bomb ( vegan & Moi ), mit Cheddar gefiillt & gerduchert



SMALL PLATES ( wihlt 2-4x )

PULLED PORK KROKETTEN
mit Chipotle Mayo

MAC & CHEESE BALLS
mit Triffel Mayo

PASTRAMI
Meerrettich, griiner Apfel, gepickelte Zwiebel

CAJUN GAMBA
Mais Salsa, Koriander, Lime Mayo

TACO
Hahnchenbrust, Pico, Guacamole

TOSTATA
Papill Schwein, Mozzarella, Koriander



HOMEMADE SOREN (wahlt 3x)

Knobi-Rosmarin Ketchup | Orangen BarbecuesoRe | Chimi Churri| Teriyaki Jus |
Sour Creme | Chipotle Mayo | Lime Mayo | Triffel Mayo | Pico de gallo | Guacamole

BEILAGEN & SALATE (wahlt 3-6x)

MAC & CHEESE IM BLECH
4 Kasesorten, in Bechamel

OFEN ENCHILADAS
gerauchertes Rind oder Huhn in pikanter Tomatensof3e, Mais, Bohnen, Bechamel, Mozzarella

TEXAS BAKED BEANS
Speck & Ahornsirup

OFENGEMUSE
mediterran

BAKED POTATOES
mit Sourcreme

SWEET POTATOES
mit Krduterbutter

DUCK FAT POTATOES
Drillinge, Magic Dust, Entenfett, Meersalz

BEANS & PORK
griine Bohne, Bohnenkraut mit Schweinebauch geschmort

CRISPY FRIES
knusprig mit Freilich Spice



SALATE

KARTOFFELSALAT
( Mediterran oder amerikanisch)

GURKENSALAT
rote Zwiebel, Dill, Sauerrahm

TOMATENSALAT
bunte heirloom Tomaten, Basilikum, weisser Balsamico

PASTASALAT
mediterran, sizilianische Olive, Tomate, Krauter, Artischocke, weisser Balsamico

COLE SLAW
Weisskohl, Karotte, Dill, Buttermilch

BAUERNSALAT
Tomate, Gurke, Zwiebel, Oliven, Schafskase

BULGUR SALAT
orientalisch, feines Gemiise, gewahlte Gewiirze

GEMUSE ANTIPASTI
gegrilltes Gemise, mediterran mariniert

GEMISCHTER SALAT
gemischter Gemiise Salat, was die Saison so hergibt, mit frischen Krautern

HAUSGEBACKENE FOACCIA



SWEETS (wahlt 2+ Obstplatte)
GERNE AUCH AUS UNSEREM MEDITERRANEN ANGEBOT

PEANUT BUTTER & CHOCOLATE MISU

Erdnussbutter Mascarponecreme, mit flissiger dunkler Schokolade & american Chocolate Chip

BROWNIE
Triple Chocolate & Muscovado Zucker, mit Sauerrahmcreme

NEW YORK CHEESECAKE
cremig, locker mit zerlassenen Blaubeeren

CARROT CAKE
ein amerikanischer Klassiker, mit Frosting



